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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA

https://euroinnova.edu.es/curso-crea-tu-propio-restaurante


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

https://euroinnova.edu.es/curso-crea-tu-propio-restaurante


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

https://euroinnova.edu.es/curso-crea-tu-propio-restaurante


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

MÉTODOS DE PAGO
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Crea Tu Propio Restaurante

DURACIÓN
60 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
La realización del presente material didáctico te prepara para la creación y gestión de un restaurante
con éxito.

Descripción
Debido al gran auge y popularidad en la que se encuentra actualmente la gastronomía, la creación de
un restaurante resultaría una idea bastante acertada, sin embargo, no es tarea fácil. Por ello, con el
presente curso se pretende aportar los conocimientos necesarios para una adecuada creación y
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gestión de un restaurante.

Objetivos
Este Curso Crea tu Propio Restaurante facilitará el alcance de los siguientes objetivos establecidos:
Planificar iniciativas y actividades empresariales en pequeños negocios o microempresas. Dirigir y
controlar la actividad empresarial diaria y los recursos de pequeños negocios o microempresas.
Realizar las gestiones administrativas, económicofinancieras de pequeños negocios o microempresas.
Desarrollar proyectos de negocios de restauración con el objeto de analizar su grado de viabilidad.
Conocer las necesidades que tiene el mantenimiento de un restaurante.

Para qué te prepara
Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de la restauración, y en general, a cualquier
persona interesada en la adquisición de conocimiento para la creación de un restaurante tanto a nivel
profesional como personal.

A quién va dirigido
La realización del presente material didáctico te prepara para la creación y gestión de un restaurante
con éxito.

Salidas laborales
Gracias a este Curso Crea tu Propio Restaurante aumentará tu formación en el ámbito de la
restauración. Además, te permitirá desarrollar tu actividad actividad profesional en establecimientos
de restauración por cuenta propia, bien de forma autónoma o formando parte de una sociedad,
entendiendo e implantando nuevas áreas de negocio en el desarrollo de su actividad.
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. CONSTITUCIÓN JURÍDICA DEL PEQUEÑO NEGOCIO O MICROEMPRESA

Clasificación de las empresas1.
Tipos de sociedades mercantiles más comunes en pequeños negocios o microempresas2.
La forma jurídica de sociedad: exigencias legales, fiscales, responsabilidad frente a terceros y3.
capital social
La elección de la forma jurídica de la microempresa4.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. GESTIÓN CONTABLE, FISCAL Y LABORAL EN PEQUEÑOS NEGOCIOS O
MICROEMPRESAS

Obligaciones contables en función de la forma jurídica1.
La gestión fiscal en pequeños negocios2.
Obligaciones de carácter laboral3.
Aplicaciones informáticas y ofimáticas de gestión contable, fiscal y laboral4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. ESTUDIO DE VIABILIDAD DEL PROYECTO DE APERTURA DEL NEGOCIO DE
RESTAURACIÓN

Análisis del entorno general1.
Análisis interno2.
Composición de la oferta en restauración3.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTOS EN RESTAURACIÓN

Locales e instalaciones en restauración1.
Equipamiento2.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. ANÁLISIS ECONÓMICO-FINANCIERO DEL PROYECTO DE APERTURA DE
NEGOCIO DE RESTAURACIÓN

Plan de inversión1.
Plan de financiación2.
Estimación de gastos3.
Costes internos4.
Costes externos5.
Ratios básicos6.
Memoria proyecto7.
Documentación legal8.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. PLANIFICACIÓN EMPRESARIAL

Elementos del proceso de planificación empresarial1.
Pautas de la planificación estratégica en restauración2.
Objetivo empresarial y plan estratégico3.
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

 

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

+34 958 050 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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